
 Дижонская  
горчица — один из 
главных символов 

Бургундиии и самый 
продаваемый вид 
горчицы, хорошо 

известный по всему 
миру. Подходит для 
мясных и блюд из 

птицы. 

 Традиционная 
зернистая 
горчица, 

созданная по 
старинному 

французскому 
рецепту. Подходит 

для всех типов 
блюд и для 

овощных салатов. 

С белым вином 
смесь 

высококачественных 
ингредиентов: белое 

французское вино 
Aligoté и благородные 

специи (куркума, 
корица, имбирь). 

Добавит изюминку 
блюдам и дополнит 
мясные и рыбные 

деликатесы. 

 С медом 
медовая горчица 
восхитит ярким, 
сладким вкусом с 

выраженными 
пряными нотками, 
легкой остротой, 

благородным вкусом 
и характерным 
послевкусием 

лисичек и каштанов. 

“MAILLE” – оригинальная горчица и горчичные соусы из Дижона. 
Премиальное качество позволило компании “MAILLE” стать лидером продаж в Европе и Америке. 

Компания “MAILLE” производит горчицу по оригинальным рецептам со дня своего основания в 
1747 году. Признанное качество и вкус позволили компании стать поставщиком Французского и 

Русского королевских дворов. 


